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Chäshörnli 

 

 

Zutaten: 

Hörnli 

Rezenter Käse 

Zwiebeln 

Butter 

Salz und Pfeffer 

 

 

 

Zubereitung: 

Hörnli in Salzwasser kochen bis sie gar sind. In der Bratpfanne Zwiebelringe in 

Butter andünsten bis sie leicht braun sind – die fertigen Hörnli in die Bratpfanne 

geben und gut mischen. Käse fein raffeln und als Zwischenschicht auf die Hörnli 

geben, damit der Käse schön schmelzen kann. 

 


