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Avocadofächer 
 

 

Zutaten: 

1 reife Avocado 

1 mittlere Tomate  

etwas frischen Koriander 

Gewürze, Salz Pfeffer 

Acetato Balsamico 

Zwiebel 

 

 

 

Zubereitung: 

Zwiebel, Tomate und frischen Koriander fein hacken und in einem Gefäss mit 

Balsamico Essig marinieren, mit etwas Salz und Pfeffer abschmecken und ca. 10 

Minuten ziehen lassen. 

Avocado halbieren entkernen und in Streifen schneiden – als Fächer auf den 

Teller geben und mit der Marinade garnieren. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


